
C o n s u l t a r  o p c i o n e s  ( S e g ú n  e v e n t o )

B O D E G A

S E
D E G U S T A

P O R           M Á S  C O N  U N A  C O P A
E N  L A  T E R R A Z A  V I T I S  C H I L L - O U T  

BARRA LIBRE: 

Cóctel TRADICIONAL 

1:30h

- Tabla de Ibéricos con Queso Curado de Oveja
y Crujiente de Pan ·  1  cada 8 personas

- Torti l l i ta  de Patatas con Cebolla Caramelizada ·  1  cada 8
personas

-  Bocaditos de Bacalao en Tempura Negra y Alioli
-  Chupitos de Salmorejo Cordobés con Sorpresas de

Codorniz y Virutas de Jamón Ibérico
-  Empanada Gallega de Atún

-  Croquetas Tradicionales de Rabo de Toro con Pimientos
de Padrón

-  La barbacoa:  Hogaza Rellena de Brochetitas de Pollo en
Adobo Casero ·  1  por persona ,  y  Choricitos Picantes 1  por

persona .  Hogaza 1  cada 8 personas

35€

6€

persona

- Brindis con Vino Espumoso
-  Tinto Crianza (d.o.  Madrid) ,  Albariño Vitis  y Agua,

Refresco o Cerveza

a p r o x im a d o

2026



C o n s u l t a r  o p c i o n e s  ( S e g ú n  e v e n t o )

B O D E G A

S E
D E G U S T A

P O R           M Á S  C O N  U N A  C O P A
E N  L A  T E R R A Z A  V I T I S  C H I L L - O U T  

BARRA LIBRE: 

Cóctel FUSIÓN

1:30h

- Tabla de Ibéricos Salamanca D.O ( jamón, salchichón,
chorizo,  lomo y Crujiente de Pan,  Uvas ·  1  cada 10 personas
- Tabla de Quesos Nacionales Manchegos (Don Apolonio)  y
Crujiente de Pan y Frutas Escarchadas ·  1  cada 10 personas
-  Brochetas de Torreznos de Soria con Pimiento de Padrón

-  Chupitos de Salmorejo de Remolacha con Uvas Pasas y
Crujiente de Almendras

-  Bocaditos de Bacalao en Tempura Negra y Alioli
-  Rissoto de Hongos con Toque de Albahaca

-  Mini  Canapés de Sabores:
*Ensaladil la  de Encurtidos,  Sardina Ahumada y Cebolla Roja

*Salmón Marinado al  Gin Tonic y Emoción de Mahonesa
Lima Limón

-  Dúo de Pani-Puri  Relleno de Revolconas con Chistorra y
de Crujiente de Oreja

-  Miniburguer de Pan Brioche con Carne de Angus con
crema de queso Trufada

-  Croquetas de Chocolate

45€

6€

persona

- Brindis con Vino Espumoso
-  Tinto Crianza (d.o.  Madrid) ,  Albariño Vitis  y Agua,

Refresco o Cerveza

a p r o x im a d o

2026



C o n s u l t a r  o p c i o n e s  ( S e g ú n  e v e n t o )

B O D E G A

S E
D E G U S T A

P O R           M Á S  C O N  U N A  C O P A
E N  L A  T E R R A Z A  V I T I S  C H I L L - O U T  

BARRA LIBRE: 

Cóctel IBÉRICO 

1:30h

- 30 Minutos de Corte de Jamón Ibérico de 50% Raza
Ibérica Salamanca D.O

- Bodegón de 6 Quesos Variados Manchegos con
Membrillo,  Uvas y Crujiente de Pan ·  1  cada 8 personas

-  Empanada Casera de Bonito
-  Arroz Meloso con Langosta Roja

-  Croquetas Tradicionales de Rabo de Toro
-  Brochetas de Torrezno de Soria

-  Croquetas de Chocolate

45€

6€

persona

- Brindis con Vino Espumoso
-  Tinto Crianza (d.o.  Madrid) ,  Albariño Vitis  y Agua,

Refresco o Cerveza

a p r o x im a d o

2025-26



C o n s u l t a r  o p c i o n e s  ( S e g ú n  e v e n t o )

B O D E G A

S E
D E G U S T A

P O R           M Á S  C O N  U N A  C O P A
E N  L A  T E R R A Z A  V I T I S  C H I L L - O U T  

BARRA LIBRE: 

Cóctel VEGANO y
VEGETARIANO

1:30h

- Bodegón de Quesos Variados Manchegos (Don Apolonio)  y
Tofu con Membrillo,  Uvas y Crujiente de Pan ·  1  cada 10

personas
-  Mini  Torti l l i tas  de Cebolla Caramelizada

-  Salmorejo de Remolacha con Almendra Crujiente y Pasas
-  Tabla de Minitartaletas de La Tierra:  Humus de

Garbanzos,  Guacamole
-  Rissoto de Hongos

-  Pisto Manchego con Bonito y Terrina de Queso Trufada a
la Miel  y Piñones

-  Dúo de Gyozas:  Verdura y Quinoa
-  Tabla de:  Maki Vegano,  Minicanelón Frito Kimchi,  Stick

de Queso de Cabra y Mermelada de Tomate
-  Minipita de Vegano BBQ
-  Croquetas de Chocolate

45€

6€

persona

- Brindis con Vino Espumoso
-  Tinto Crianza (d.o.  Madrid) ,  Albariño Vitis  y Agua,

Refresco o Cerveza

a p r o x im a d o

2026


